AICL ProGel L —

IMPACTING
BETTER FOOD™ 15% de Proteina

L|Jc'::§? Solucdes especializadas para uma
experiéncia excepcional do consumidor.

JOHA® PROGEL

o Resiste a processos térmicos intensos e proporciona um
excelente efeito tampao nas aplicagdes.

* Pode ser utilizado para ajustar o pH em bebidas.

» Proporciona estabilidade ao longo do prazo de validade.

» Melhora a disperséo e hidratagdo das proteinas para uma
estrutura de gel mais suave e uniforme.

o Reduz a agregacéo proteina-proteina, permitindo redes de gel
mais fortes e eldsticas.

* Aumenta a firmeza e coesdo do gel sem comprometer a clareza
ou estabilidade.
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15% ZERO
PROTgiBE ACUCAR




ProGel

Descubra o proximo nivel de nutricdo com um gel proteico que
proporciona forga em cada porgéo.

Ingredientes

Agua, proteina isolada de leite, aroma de maracuja, glicosideos de
steviol, JOHA® ProGel

@ DAIRY + DAIRY ALTERNATIVES

Podemos ajuda-lo a atender as
necessidades dos seus consumidores
com nossas solugdes para textura e
estabilidade.

0 futuro de uma alimentacéo melhor
comeca aqui. Vamos explorar as
possibilidades, juntos!

Escaneie 0 QR code ou visite
iclfood.com/contact.

Siga-nos no LinkedIn @

©2026 ICL Specialty Products Inc. Al rights reserved. All information is protected under international copyright conventions. JOHA® is a trademark of BK Giulini GmbH.
This content includes materials generated using artificial intelligence (‘Al"). We make no guarantees and verification.




