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IMPACTING
BETTER FOOD™ Queijo processado parmesao “clean label” para untar

LI’{E? Solucdes especializadas para uma
experiéncia excepcional do consumidor.

JOHA® P 130

o Produto com rétulo limpo (clean label), que assegura
total transparéncia e contém apenas um ingrediente;

¢ Produto uUnico, sem a necessidade de combinar com
outras solugdes de fosfatos;

» Oferece maior flexibilidade na formulagdo permitindo
o uso de diferentes matérias-primas e a reducdo de
soélidos, como proteinas e gorduras;

« Proporciona textura robusta, caracterizada por seu
brilho, homogeneidade e cremosidade;

« Otima capacidade de troca idnica, contribuindo para
um produto estavel;

o Boa estabilidade a processos térmicos.




Queijo Processado Parmesdo
“Clean Label”

Solugao de fosfato para a elaboragéo de queijo processado
para desenvolvimento de um produto clean label.

Ingredientes

Agua, queijo parmesao, massa lactea e/ou queijos, manteiga,
amido modificado, leite em pé desnatado e JOHA® P 130.

Caracteristicas

pH 5,7 - 6,0
Proteina ~ 9,0
Gordura 17,0 - 18,0
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@ DAIRY + DAIRY ALTERNATIVES

Podemos ajuda-lo a atender as
necessidades dos seus consumidores
com nossas solugdes para textura e
estabilidade.

0 futuro de uma alimentacéo melhor
comeca aqui. Vamos explorar as
possibilidades, juntos!
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Escaneie o QR code ou visite E
iclfood.com/contact.
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